第4部分 [bookmark: _Toc221356895][bookmark: _Toc221356958]  比选内容及要求
★本项目总预算拾万元整（¥100000.00），如投标人单价报价超过最高单价限价按无效标处理。
一、招标内容 
 1、采购内容
	产品名称
	规  格
	单位
	最高单价限价（元）

	咖啡豆
	≥1000g/包
	包
	280

	糖包
	≥5gX100枚/包
	包
	11

	奶球
	≥5mlX50粒/包
	包
	24

	焦糖糖浆
	≥1000ml/瓶
	瓶
	95

	柠檬糖浆
	≥1000ml/瓶
	瓶
	95

	抹茶糖浆
	≥1000ml/瓶
	瓶
	95

	酸梅膏
	≥1000ml/瓶
	瓶
	25

	金桔汁
	≥1000ml/瓶
	瓶
	35

	百香果茸
	≥1500g/瓶
	瓶
	40

	柳橙果茸
	≥1500g/瓶
	瓶
	40

	芒果果茸
	≥1500g/瓶
	瓶
	40

	红西柚果茸
	≥1500g/瓶
	瓶
	40

	水蜜桃果茸
	≥1500g/瓶
	瓶
	40

	红西柚粒
	≥850g/罐
	罐
	38

	红西柚片
	≥250g/包
	包
	95

	蜜桃乌龙
	≥6gX50枚/包
	包
	85

	茉莉绿茶
	≥500g/包
	包
	65

	碳焙乌龙
	≥500g/包
	包
	75

	果糖
	≥2500g/瓶
	瓶
	28

	百香果汁（冷冻）
	≥980g/瓶
	瓶
	38

	芝士奶茶
	≥700g/包
	包
	45

	抹茶拿铁
	≥1000g/包
	包
	50

	五谷杂粮
	≥1000g/包
	包
	50

	红枣粉
	≥1000g/包
	包
	50

	椰子粉
	≥1000g/包
	包
	50

	奶精
	≥1000g/包
	包
	25

	珍珠
	≥900g/包
	包
	10

	红豆罐头
	≥3300g/罐
	罐
	35

	仙草汁
	≥3000g/罐
	罐
	70

	牛奶
	≥1000mlX12瓶/箱
	箱
	140

	拼配茶粉
	≥2200g/包
	包
	210

	淡奶油
	≥1000ml/瓶
	瓶　
	38

	烧仙草配套粉
	≥80g/包
	包
	9


2、保质期：达到国家规定要求，送达采购人科室时有效期不低于有效质保期一半。
3、供应商具有有效的食品经营许可证等证明文件。
二、价格、质量及服务承诺要求
1、食品溯源要求：食品供应链必须明确，所有食品的来源必须清晰，来源应当是受到地方政府部门监管的流通市场或具有相关资质的厂家生产，生产食品的源头与供应商要有固定的合法的供应关系。供应商应保存以下资料：供应商与生产企业的销售合同；生产企业的送货单和销售发票。
2、要求具有有效的食品经营许可证或备案
3、数量：具体每批次的采购数量由采购人根据实际需要订购。
    4、商品质量及验收
1.技术要求：符合国家标准、行业标准或双方技术协议及相关标准。
中标人应严格遵守《食品安全法》和《动物检疫法》等相关规定，所有货物必须符合卫生防疫、检疫部门，质量检验、监督等部门的相关质量要求，甲方发现配送的商品具有质量问题将全部退换货处理，若因退换货影响开餐，甲方有权对乙方作出相应处罚；若因乙方配送的商品导致5人及以上食物中毒视为严重质量问题，乙方承担由此造成的经济责任和法律责任，同时甲方有权对乙方作出相应处罚。
质量问题包括但不仅限于下列情况之一者：
1）腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，可能对人体健康有害的。
2）含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的。
3）含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的。
4) 未经动物检疫部门检疫、检验或者检疫、检验不合格的肉类及其制品；
5) 病死、毒死或者死因不明的禽、蓄、兽等及其制品；
6）掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的。
7）用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的。
8）超过保质期限的。
9）其他违反法律法规的。
三、配送要求
1、包装与标志要求
包装：容器(框、箱、袋)要求清洁、干燥、牢固、透气，无污染、无异味、无霉变现象。
2、运输要求：运输工具应清洁卫生无污染：食品运输必须采用符合卫生标准的外包装和运载工具，并且要保持清洁和定期消毒。运输车厢的内仓，包括地面、墙面和顶，应使用抗腐蚀、防潮，易清洁消毒的材料。车厢内无不良气味、异味；运输途中严防日晒、雨淋，注意通风散热；应小心轻卸，严防机械损伤。食品堆放科学合理，避免造成食品的交叉污染；如对温度有要求的食品应确定食品的温度，记录送货车辆温度，并记录存档。冷链运输。
3、数量方面要求：
3.1根据医院实际需求，由医院工作人员通过电话、传真、电子报表、微信等方式通知供应商采购需求；供应商必须按品种、数量及分装要求按时保质保量配送到指定地点。
3.2保证配送品种的准确性，以采购人的验货数量为准，中标人每次随货送上一式两份的送货清单，供双方验货后签字确认，双方各持一份，作为送、收货的凭证。
4、每次根据用户的通知订购品种和数量后，24小时内送货，具体送货时间由采购用户通知时约定，由采购人指定负责人验收过秤记录。对于不符合质量的品种采购人可退货或换货（由于产品质量而造成员工或宾客发生安全事故时，中标人须承担全部责任）。
5、对采购人临时的供货要求，需随订随送，至少在半小时内响应，2小时内送到。
四、服务要求
1、采购人根据需求，原则上提前一天订货，向供应商发出订单，供应商应在每天早上7:00前将货物送至指定地点，过秤验收，包装、装卸、运输等一切费用由供应商承担。遇到节假日和台风恶劣天气为保证供货，需提前一周做好供货准备。
2、供应商提供7*24小时电话服务。
3、供应商在供货期间，各类产品因不符合要求，出现质量问题负责退货，问题严重的将终止供货，由供方承担责任，并承担由此造成的全部经济损失及责任。
4、当天应供应的货物中如供应商临时缺货，未能满足采购单位时，供应商应保证足够的资金及时让采购单位自行采购且及时付款，对于超出合同价的部分由供应商负责。
5、每日到货的验收，除包装箱和冷冻食品外，其它货物一律以裸货验收为原则。
五、结算方式
每月按实结算（当月的26日至次月的25日），货到验收合格后，每月25日（含25日）结算一次，实际付款以医院财务科打款时间为准，一般不超过60个工作日。成交供应商凭送货凭证、发票办理货款支付申请手续。采购人在申请手续办理完毕后60个工作日内支付货款。所开发票明细内容必须与所供食材明细相符，否则不予结算。
六、 其他要求
1.采购人根据实际需求调整产品搭配、使用量。
2. 为确保产品质量，对产品质量进行权威、有效监督和抽查，采购人和供货单位在出现产品质量纠纷时可以进行取样检测。争议产品的取样必须以争议双方现场取样、确认为准。
3. ★供货单位按照供应合同规定的质量标准进行配送，若其出现严重违反《食品安全法》的行为，或在成交后出现无实际配送能力等情形时，采购人有权取消其配送协议，并有权取消该供货商今后采购人组织的任何招标活动的资格。同时供货单位必须无条件接受对其的处罚。
4. 采购人与供货单位之间出现质量纠纷，依据供应合同和商品验收标准进行调解。
5. 投标人必须为配送的货物购买食品安全责任保险。
6、投标人每次在商品配送到指定地点后，按采购人工作人员要求搬运卸货至指定位置；
7、因投标人配送商品发生食品安全问题的或造成采购人有关人员食物中毒的，投标人应先行赔付相关赔偿，并承担由此造成的全部经济损失及责任。
8、投标人如未按采购人规定时间按时配送物资而影响开餐，第一次扣除1000元，从当月货款中扣除，第二次扣除2000元，第三次采购人有权解除合同（需要新供应商进入开始供货后，方才解除合同，停止原单位供货）。
9、投标人所送货物，若出现严重质量问题的货物，第一次扣除1000元，从当月货款中扣除，第二次扣除2000元，第三次采购人有权解除合同（需要新供应商进入开始供货后，方才解除合同，停止原单位供货）。
10、投标人在合同期限内，中途停止供货或因食品卫生问题造成的不良后果，对采购人造成损失的采购人有权对其追究相关违约责任。
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